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DENOMINATION OF CONTROLLED
AND GUARANTEED ORIGIN 

PRODUCTION AREA
Barolo and  the neighbouring area in the 
Piedmont Region

GRAPE VARIETIES
Nebbiolo

COLOUR
Deep red acquiring garnet shades with
the ageing

BOUQUET
Characteristic, it acquires a slight scent of 
violet with the ageing

TASTE
Wine with strong character, full-bodied, 
austere, slightly tannic, verging on velvety 
with the ageing

GASTRONOMIC SUGGESTION
It is the ideal wine for roasted meats,
braised meat and game

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA 

ZONA DI PRODUZIONE
Barolo e comuni limitrofi, regione Piemonte

VITIGNO
Nebbiolo

COLORE
Rosso intenso tendente al granato  
con l’invecchiamento

PROFUMO
Caratteristico, durante l’invecchiamento 
assume sentore di viola

SAPORE
Molto fine, di corpo austero leggermente tanni-
co, durante l’invecchiamento diventa vellutato

ACCOSTAMENTI
Il più classico dei vini per arrosti, brasati
e selvaggina

n° strati per pallet layers per pallet 

code confezione case code 

code unità unit code 

cartoni per pallet cases per pallet

contenuto cartone bottles per case 

tappo type of cork

codice prodotto product code

bottiglia bottle

Armonia Armonia

BARP4

Raso Standard cork 	

6	

95	

19 ct x 5 str	

8004300012826	

8004300012833

BAROLO

a l c o h o l  c o n t e n t

14% 

PIEMONTE

LINEA ARMONIA

capacità

L 0.75


